
ช่ือผลิตภณัฑ์ : หมายเลขเอกสาร: SP-FN-800

รหัสผลิตภณัฑ์ : วันที่มผีลบังคบัใช้: 23/5/2025

Revision : วันที่แก้ไข : 16/5/2025

ลูกค้า :

ส่วนประกอบ :

สารก่อภูมแิพ้ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กวา้ง (W) :

ยาว ( L) :
อายุผลิตภณัฑ์ : ระยะเวลา (วัน) สูง (H):

แช่แขง็ (Frozen) 180 เสน้ผา่นศูนยก์ลาง (D) :

แช่เยน็ (Chill) 7 น ้าหนกั (Wt) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A
สภาวะการท าละลาย :

สี :

กลิ่น :

รสชาต ิ:

วิธีการอุ่น :

ข้อก าหนดพิเศษ :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

- ควรเก็บในถุงซิปล็อคและปิดมิดชิด
- หากสินคา้ท าละลายแลว้หา้มน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อลกัษณะเน้ือ
สมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์
***ค าแนะน า หลงัจากน ามาการองออกจากตูแ้ช่แขง็ และน าเขา้ตู ้Showcase แลว้ มาการ
องอาจมีลกัษณะเหมือนเปียกน ้า แต่หลงัจากวางไวใ้นตู ้Showcase

เป็นเวลา 2-3 ชัว่โมงข้ึนไป มาการองจะมีลกัษณะแหง้ข้ึน และสามารถใชง้านไดท้นัที**

N/A Weight & Dimension out of spec not more than 10 %

- การท าละลายควรวางมาการองในตู ้Showcase (อุณหภูมิ 2-7 °C) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 2-3 
ชัว่โมง โดยเปิดฝากล่องไว ้หากตอ้งการใหผิ้วขนมมาการองแหง้มากข้ึน ควรวางไว้
ประมาณ 1 คืนหรือประมาณ 12-24 ชัว่โมง
- ในกรณีตอ้งการใชเ้ร่งด่วน สามารถน าเปลือกมาการองทั้งกล่อง มาวางในอุณหภูมิหอ้ง 
ประมาณ 1-2 ชม.  หลงัจากเปลือกแหง้แลว้สามารถใชง้านไดท้นัที

ลักษณะทางประสาทสัมผสั :

ฝาสีผว่ง ไสสี้ม่วงอ่อน
แครนเบอร์ร่ีโยเกิร์ต
ผิวดา้นนอกกรอบนิดๆ รสหวานอมเปร้ียว

N/A

อุณหภูม ิ(OC) 2.0-2.5 cm.

≤ -18°C 4-4.5 cm. 
2-5 °C 16-18 g./pcs.

สภาวะการเก็บและการขนส่ง : - เก็บรักษาท่ีอุณภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -18°C
- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหกัและมีการติดฉลาก
สินคา้แสดงวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน
 - สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

ลักษณะทางกายภาพ :

รูปทรงกลม

N/A

N/A
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

 Macaron Cranberry Yoghurt(Pack-12Pcs)/มาการองแครนเบอร์ร่ีโยเกิร์ต
206865
00

STD

ค าอธิบายผลิตภณัฑ์ : มาการองรสแครนเบอร์ร่ีโยเกิร์ต ผิวดา้นนอกกรอบนิดๆสีม่วง สอดไสค้รีมแครนเบอร์ร่ีโย
เกิร์ต รสชาติหวานอมเปร้ียว หอมกล่ินแครนเบอร์ร่ีโยเกิร์ต

ฝา : น ้าตาลไอซ่ิง,น ้าตาล,อลัมอนดบ์ด,ไข่ขาว, แป้งสาลี, เกลือ, เจือสีสงัเคราะห์
ไส ้: เนย, แครนเบอร์ร่ี, โยเกิร์ต, ช็อคโกแลตขาว, นมสด, แป้งสาลี, แต่งกล่ินสงัเคราะห์

อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการตามแนบทา้ย 

**อ้างอิงสารก่อภูมแิพ้ตามสหภาพยุโรป (EU)**

- แพค็ละ 12 ช้ิน



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Macaron Palm Sugar ลกัษณะต่างๆ
1. ระดับสี (Colour Chart) 
1.1  ระดับสี (Colour Chart) ที่สามารถยอมรับได้ (Accepted)

1.2  ระดับสี (Colour Chart) ที่ไม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify)......................................................

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

14. มสัตาร์ดและผลิตภณัฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

8. ปลาและผลิตภณัฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลิตภณัฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)

    9.2 ป ู(Crab)

    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบ ุ(Please Specify)...................................

10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมกึ และผลิตภณัฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)

   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)

11. นมและผลิตภณัฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลิตภณัฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify)....................................................................................

      3.6 มะพร้าว (Coconut)

      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)

      3.8 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลิตภณัฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกูล Luoinus sp.)

5. เมล็ดงาและผลิตภณัฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกูลเดยีวกันกับขึน้ฉ่าย และผลิตภณัฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

7. ธัญพืชที่มกีลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)

     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)

     7.3 ขา้วโอ๊ต (Oat)

     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)

      3.5 เมด็มะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม

รายการอาหารก่อภูมแิพ้

(14 Major Food Allergen List)
1. ถั่วลิสงและผลิตภณัฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถั่วเหลืองและผลิตภณัฑ์ (Soybean and Soybean Products)

3. ถั่วเปลือกแขง็และผลิตภณัฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)

      3.2 วอลนทั (Walnuts)

      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)

      3.4 พีแคน (Pecan)


